LES ENTREES

Pikilia (pour 2 personnes)
Tzatziki, houmous, fava, tarama blanc& pita
croustillantes

Tyropita
Feta rétie en péte filo, miel de thym Kalios, amandes,
sésame noir

Pommes de terre Yaya
Pommes de terre croustillantes, fromage grec
Kefalotiri

Manitaria
Poelée de champignons en persillade, creme truffée,
herbes fraiches, noisettes

Spanakopita
Pousses d'épinards, pate filo, feta, vinaigrette aux
herbes fraiches

Keftedes Kalamata
Beignets de pommes de terre aux herbes, olives
Kalamata & sauce au yaourt grec

LES PLATS

Poisson du jour Avgolemono
Creme de célerirave, coeur de romaine, pommes de
terre braisées, herbes & sauce citron

Agneau traditionnel Kleftiko +4€

Epaule d’agneau confite 7h puis rotie, pommes de
terre au four, carotte, fromage Graviera & sauce citron
bralé

Spanakorizo
Orzo (petites pates grecques), creme d’'épinards,
herbes, crumble de feta

Souvlaki au poulet (pour 2 personnes)

Grande brochette de poulet grillé a la grecque,
origan, huile d’olive, citron, pommes de terre

croustillantes, salade

Winter Moussaka
On s’adapte a la saison ! Céleri rave confit, carottes,
boeuf haché, béchamel, Graviera & salade

Moules Saganaki
Moules au vin blanc grec, herbes & feta, frites

LES DESSERTS

Portokalopita
Gateau traditionnel a 'orange et au miel

Mousse de yaourt grec
Miel, fruits de saison & biscuits aux amandes

GreekCake +3€
Cheesecake chocolat, crumble,
sauce Metaxa (Brandy Grec)

Wens Foitif

Yo vendrede &l someds soir

La tradition en Gréce,
c'est le partage !
Laissez-vous guider par nos equipes, on

fait comme la-bas: on pose tout au
milieu de la table, et on partage !

39€ TTC / personne

Menu valable jusqu’a 15 pers.

SCAN LE QR copE ET TENTE pE
GAGNER UN DiNER poup Dsux

CHEZ yAYA 1
(ET PLEIN D'AUTRES CADEAUX 1)

Prix nets TTC, service inclus. Le cahier des allergenes est disponible auprés de nos équipes.




