
LES ENTRÉES

Pikilia (pour 2 personnes) 
Tzatzíki, houmous, fava, tarama blanc & pita 
croustillantes

Tyropita 
Feta rôtie en pâte filo, miel de thym Kalios, amandes, 
sésame noir

Pommes de terre Yaya
Pommes de terre croustillantes, fromage grec 
Kefalotiri

Manitaria
Poelée de champignons en persillade, crème truffée, 
herbes fraîches, noisettes

Spanakopita
Pousses d’épinards, pâte filo, feta, vinaigrette aux 
herbes fraîches

Keftedes Kalamata
Beignets de pommes de terre aux herbes, olives 
Kalamata & sauce au yaourt grec

Menu Festif
Le vendredi et  samedi soir

La tradition en Grèce, 
c’est le partage ! 

Laissez-vous guider par nos équipes, on 
fait comme là-bas : on pose tout au 

milieu de la table, et on partage !

39€ TTC / personne
Menu valable jusqu’à 15 pers.

LES DESSERTS

Portokalopita
Gâteau traditionnel à l’orange  et au miel

Mousse de yaourt grec
Miel, fruits de saison & biscuits aux amandes

GreekCake +3€ 
Cheesecake chocolat, crumble, 
sauce Metaxa (Brandy Grec)

LES PLATS

Poisson du jour Avgolemono
Crème de céleri rave, cœur de romaine, pommes de 
terre braisées, herbes & sauce citron

Agneau traditionnel Kleftiko +4€ 
Epaule d’agneau confite 7h puis rôtie, pommes de 
terre au four, carotte, fromage Graviera & sauce citron 
brûlé

Spanakorizo
Orzo (petites pâtes grecques), crème d’épinards, 
herbes, crumble de feta

Souvlaki au poulet (pour 2 personnes)
Grande brochette de poulet grillé à la grecque, 
origan, huile d’olive, citron, pommes de terre 
croustillantes, salade

Winter Moussaka
On s’adapte à la saison ! Céleri rave confit, carottes, 
bœuf haché, béchamel, Graviera & salade

Moules Saganaki
Moules au vin blanc grec, herbes & feta, frites

S c a n  l e  Q R  C o d e  e t  t e n t e  d e  g a g n e r  u n  d î n e r  p o u r  d e u x  
c h e z  Y a y a  !

( e t  p l e i n  d ’ a u t r e s  c a d e a u x  ! )

Prix nets TTC, service inclus. Le cahier des allergènes est disponible auprès de nos équipes.


