
LES ENTRÉES

Nos mézés grec (pour 2 personnes) 
Pikilia à partager - Tzatzíki, houmous, fava, tarama & 
pita croustillantes

Feuilleté épinards & feta
La Spanakopita traditionnelle

Boulettes de boeuf
Keftedes de bœuf à la feta, chutney de tomates, 
romanesco râpé

Feta rôtie au four
Pâte filo, miel de thym Kalios, amandes

Tartare de thon + 4€
Betteraves, coriandre

LES DESSERTS

Gâteau traditionnel à l’orange
Portokalopita - Topping chocolat blanc et kumquat

Yaourt grec Kalios
Miel des Montagnes, fruits de saison

Crème chocolat
Namelaka – Crème chocolat à l’huile d’olive infusée 
au thym, glace cacao

LES PLATS

Poisson du moment +3€
Légumes verts de saison, herbes fraîches, sauce citron

Moussaka de printemps
On s’adapte à la saison ! Légumes de printemps, bœuf 
haché, béchamel, fromage Graviera, salade

Pâtes sauce tomate & Burrata 
Pâtes Calamarata à la sauce tomate, courgettes
grillées, olives Kalamata, Burrata

Agneau traditionnel Kleftiko +4€
Epaule d’agneau confite 7h et rôtie, pommes de terre 
grenailles, fromage Graviera, herbes fraîches

S c a n  l e  Q R  C o d e  e t  t e n t e  d e  g a g n e r  u n  d î n e r  p o u r  d e u x  
c h e z  Y a y a  !

( e t  p l e i n  d ’ a u t r e s  c a d e a u x  ! )

Plats végétariensLes incontournables :  
à tester absolument !

Comme au 
village…

On met tout au milieu de la 
table, et on partage ! 

Laissez-vous guider par nos équipes, on 
fait comme là-bas : la tradition en Grèce, 

c’est le partage !

39€ TTC / personne
Menu valable jusqu’à 15 pers.


