LES ENTREES

Pikilia (pour 2 personnes) i
Tzatziki, houmous, fava, tarama & pita croustillantes

Spanakopita 7
Salade de pousses d’épinard, feta, huile d’aneth dans
sa coque en pate filo

L o
Keftedes Kalamata @
Beignets de pommes de terre aux herbes, olives
Kalamata & sauce au yaourt grec

Tyropita [

Fetarétie, pate filo, miel de thym Kalios, amandes

Manitaria + 3€ ’
Poélée de champignons en persillade, creme truffée,
herbes fraiches, noisettes

LES PLATS

Poisson du moment +3€
Cépres, pommes de terre, herbes & poutargue

Winter Moussaka
On s’adapte a la saison | Céleri rave confit, carottes,
boeuf haché, béchamel, graviera & salade

Spanakorizo &
Risotto d’orzo (petites pates grecques), creme
d’épinards, pointe d’agrumes

Pita Kleftiko T

Agneau Kleftiko confit 7h, tzatziki, oignons pickles,
chou rouge, pain pita, pommes de terre a l'origan

Poulpe grillé a la plancha +4€ ‘ﬁ
Duo de betteraves, vinaigrette au miel de chéne et
balsamique blanc

LES DESSERTS

. b o]
Portokalopita mm
Gateau traditionnel a l'orange, créme de chocolat
blanc et kumquat

GreekCake

Cheesecake au yaourt grec, praliné a la pistache

Namelaka
Créme de chocolat, sorbet cacao, biscuit miel & sel
fumé, huile d'olive infusée au thym

(lomme o
Aoy

On met tout au milieu de la
table, et on partage !

Laissez-vous guider par nos equipes, on
fait comme la-bas: la tradition en Grece,
c’est le partage !

39€ TTC / personne

Menu valable jusqu’a 15 pers.

GHD [esincontournables:

a tester absolument ! ’ Plats végétariens
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