
« Yaya », c’est le surnom donné aux
grands-mères en Grèce. C’est un nom
qui évoque la famille, l’authenticité. Alors
chez Yaya, on mange, on boit et on
partage comme au village.

Dimitris, le chef de notre brigade 100%
grecque vous propose une carte respectueuse
des saisons. Chez Yaya, vous ne verrez
pas d’aubergine en hiver dans la
Moussaka. Découvrez notre carte de
spécialités grecques, créative et pleine de
fraîcheur.

Fermez les yeux, vous êtes en Grèce !



À PARTA

Plats végétariensLes incontournables :  
à tester absolument !

Kokoras Krasatos – Poulet mijoté. 24€
Poulet mijoté au vin rouge et aux épices, 
herbes, pâtes grecques Xilopites & 
fromage Manouri

Souvlaki au poulet. 45€
Pour 2 personnes
Grande brochette de poulet grillé à la 
grecque, origan, huile d’olive, citron, 
pommes de terre croustillantes, salade

Poisson du jour Avgolemono. 24€
Crème de céleri rave, cœur de romaine, 
pommes de terre braisées, herbes & sauce 
citron

Côtelettes d’agneau. 65€
Pour 2 personnes
Salade grecque, pommes de terre 
croustillantes Yaya, tzatziki

ger

DJ Set
C’est la fête chez Yaya, 

toutes les semaines 
du jeudi au samedi soir !

NOS RDV

KIDS MENU. 12€
(jusqu’à 12 ans)

Petites pâtes à la tomate, basilic, 
fromage Graviera

+ glace vanille

Entrées & mézés
A partager, ou non !

Pikilia – Nos mézés grecs . 18€ 
À partager :  tzatziki, houmous, fava, 
tarama blanc &  pita croustillante

Tzatziki. 6€
Houmous. 6€
Fava. 7€
Tarama blanc. 8€

Keftedes Kalamata. 10€
Beignets de pommes de terre aux 
herbes, olives Kalamata & sauce au 
yaourt grec

Pommes de terre Yaya. 8€
Pommes de terre croustillantes, 
fromage Kefalotiri grec

Tyropita - Feta rôtie au four . 12€
Pâte filo, miel de thym Kalios, 
amandes, sésame

Manitaria. 12€
Poêlée de champignons en persillade, 
crème truffée, herbes fraîches, 
noisettes

Spanakopita. 11€
Pousses d’épinards, pâte filo, feta, 
vinaigrette aux herbes fraîches

Salade de betteraves. 9€
Roquette, fromage Manouri, vinaigrette 
balsamique aux figues & noix

Plats
Les signatures Yaya

Winter Moussaka. 22€
On s’adapte à la saison ! Céleri rave confit, 
carottes, bœuf haché, béchamel, Graviera 
et salade

Bœuf Giaourtlou. 22€
Kefta de bœuf, salade de choux aux 
herbes, vinaigrette, sauce yaourt à l’ail, 
paprika doux, pain pita

Moules Saganaki. 19€
Moules au vin blanc grec, herbes & feta, 
frites 

Agneau traditionnel Kleftiko. 26€
Épaule d’agneau confite 7h puis rôtie, 
pommes de terre au four, carotte, 
fromage Graviera & sauce citron brûlé

Spanakorizo. 21€
Risotto d’orzo (petites pâtes grecques), 
crème d’épinards, herbes, crumble de feta

Desserts

Portokalopita. 8€
Gâteau traditionnel à l’orange et au miel

Ekmeh Kataïf. 11€
La bombe grecque ! Pâte filo, crème 
pâtissière à l’orange, vanille, amandes, 
sirop à la rose et à l’hibiscus

GreekCake. 12€
Cheesecake chocolat, crumble, sauce 
Metaxa (Brandy Grec) 

Mousse de yaourt grec. 9€
Miel, fruits de saison & biscuits aux 
amandes

S c a n  l e  Q R  C o d e  e t  t e n t e  d e  g a g n e r  u n  d î n e r  p o u r  d e u x  
c h e z  Y a y a  !

( e t  p l e i n  d ’ a u t r e s  c a d e a u x  ! )

Prix nets TTC, service inclus. Le cahier des allergènes est disponible auprès de nos équipes.


